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アンチョビバターの焼き牡蠣 ○ ○ ○

焼き牡蠣　ブルギニョンバター ○

オイスターロックフェラー　～オランデーズソースとホウレン草～ ○ ○ ○ ○

ウニと牡蠣醤油の焼き牡蠣 ○ ○

トマトガーリックソースと香草の焼き牡蠣

トリュフソースのカルボナーラ風焼き牡蠣 ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

焼き牡蠣3種盛り合わせ（選択により異なる） ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

焼き牡蠣全種盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

カキフライ　2p ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣の素焼き　2p

牡蠣のバターソテー　2p ○ ○

牡蠣の揚げだし　～すだちおろし～　2p ○ ○ ○

牡蠣のワイン蒸し　2p

トマトのガスパッチョのオイスターカクテル ○ ○

牡蠣とマッシュルームのアヒージョ ○ ○ ○

牡蠣とチーズのクリームグラタン ○ ○ ○ ○ ○

ホットオイスタープレート　 2P ○ ○ ○ ○ ○ ○

生ハムとマンゴー ○

シラスのクロスティーニ ○ ○ ○

レバーペーストのキャラメリゼ　メルバトースト添え ○ ○ ○ ○ ○ ○

真鯛のカルパッチョ　カラスミとレモンオイル

タコのカルパッチョ　ジャガイモマリネとロメスコソース ○ ○ ○ ○ ○

シュリンプカクテル　４尾 ○ ○ ○

ローストビーフと牡蠣のタルタル　トリュフのソース ○ ○ ○ ○ ○

シーフード前菜の盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

ロメインレタスのシーザーサラダ　～アンチョビクリームのエスプーマ～ ○ ○ ○ ○ ○ ○

魚介のセビーチェ　サラダ仕立て ○ ○ ○ ○

ローストビーフとマッシュルームのサラダ　バルサミコソースとたっぷりチーズ ○ ○ ○ ○

牡蠣とニンニク、生ハムのスープ　～ソパ　デ　アホ～ ○ ○ ○

ニューイングランドクラムチャウダー ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

バケット ○

トリュフ香るフレンチフライ ○ ○ ○

彩野菜と半熟卵のトマトグラタン　～フラメンカエッグ～ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

ムール貝の白ワイン蒸し

フィッシュ＆チップス ○ ○ ○ ○ ○ ○

魚介のサルスエラ～スペイン風ブイヤベース～ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

厚切り豚肩ロースのグリル　ロメスコソース ○ ○ ○ ○

牛ハラミ肉のステーキ　粒マスタードソース ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣のパエリア ○ ○ ○

海老のパエリア ○ ○ ○ ○ ○ ○

イカ墨のパエリア ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣と九条ネギ、ウニソースのペペロンチーノスパゲッティーニ　R ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣と九条ネギ、ウニソースのペペロンチーノスパゲッティーニ　L ○ ○ ○ ○ ○

海老とオマールクリームソースのスパゲッティーニ　R ○ ○ ○ ○ ○ ○

海老とオマールクリームソースのスパゲッティーニ　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

トリュフ香るたっぷりチーズのパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○ ○

トリュフ香るたっぷりチーズのパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

アフォガード　～エスプレッソ＆バニラアイスクリーム～ ○ ○

クレームブリュレ ○ ○ ○ ○

チョコレートブラウニー　バニラアイス添え ○ ○ ○ ○ ○

本日のシャーベット　※提供種類によって異なる
本日のアイスクリーム　※提供種類によって異なる ○ ○
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