
Seas�al Special Oyst er C�rse

¥2,500（税込¥2,750）
季節のスペシャルオイスターコース

乾杯スパークリングワイングラス
［グラスワイン(白or赤）、ソフトドリンクに変更可能］

スペシャルシーフードプレート
［本日のおすすめ生牡蠣1P、イクラと白だしジュレのオイスターカクテル、生牡蠣の炙り、海老のカクテル］

旬野菜と牡蠣マリネのサラダ

焼き牡蠣2ピース・カキフライ1ピース
［素焼き、トリュフソースのカルボナーラ風焼き牡蠣］

選べるメイン（ハーフサイズ）　右記の❶～❸より1品お選びください。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  （来店時にお選びください）

牡蠣と紅ズワイ蟹のペペロンチーノ
～カラスミかけ～

牡蠣とウニクリームの
リゾット

海老とほうれん草の
オマールクリームソース
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WEB予約はこちら
ご利用の1日前までにご予約ください!

▲

アレルギー表示： 卵 乳 小麦 落花生 そば エビ カニ くるみ※写真はイメージです。

平日ランチご予約
限定

※グラスワイン(白or赤）、ソフトドリンクに変更可能


