
商品名 そば 卵 乳製品 小麦 落花生 エビ カニ くるみ

バジルタルタルの焼き牡蠣 ○ ○

ガーリックバターと香草パン粉の焼き牡蠣 ○ ○

オイスターロックフェラー　～オランデーズソースとホウレン草～ ○ ○ ○

ウニと牡蠣醤油の焼き牡蠣 ○

カニクリームの焼き牡蠣 ○ ○ ○ ○

トリュフソースのカルボナーラ風焼き牡蠣 ○ ○ ○

焼き牡蠣3種盛り合わせ ○ ○ ○ ○

焼き牡蠣全種盛り合わせ ○ ○ ○ ○

カキフライ　2ピース ○ ○ ○

カキフライ　3ピース ○ ○ ○

牡蠣の素焼き2ピース

牡蠣のバターソテー　2ピース ○ ○

牡蠣のワイン蒸し　2ピース

牡蠣のオマールソース蒸し　2ピース ○ ○ ○

牡蠣のレモンクリーム蒸し　2ピース ○

ホットオイスタープレート ○ ○ ○

牡蠣のベーコン巻き 2ピース ○ ○ ○

赤海老２尾 ○

オニテナガエビのガーリックシュリンプ　2尾 ○ ○

ラム肉のスパイスマリネ ○

豚スペアリブ　BBQソース ○

野菜盛り合わせ　バーニャソース添え ○ ○

厚切り水タコのチリレモンマリネ ○

砂肝のコンフィ ○

海老とブロッコリーのアヒージョ ○ ○

牡蠣とトマトのアヒージョ ○

シーザーサラダ　半熟卵添え ○ ○ ○

スモークサーモンとアボカド”ワカモレ”のサラダ　バジルチーズドレッシング ○ ○

生ハムとマスカルポーネのサラダ ○ ○

絶品ニューイングランドクラムチャウダー ○ ○ ○

特製ガンボスープ　～バケット添え～ ○ ○ ○

ライス

バケット ○

ポテトサラダ　半熟卵を添えたカルボナーラ風 ○ ○ ○

生ハム＆マンゴー

牡蠣のガーリックオイルマリネ　～タプナードソース～ ○

生ハムとマスカルポーネのブルスケッタ ○ ○

海老とアボカド”ワカモレ”のブルスケッタ ○ ○ ○

牡蠣とベーコン、ドライトマトのブルスケッタ ○ ○ ○

ブルスケッタ３種盛り合わせ ○ ○ ○ ○

冷製ローストビーフ　トリュフソース ○ ○

シュリンプカクテル ○ ○ ○ ○

炙り鯛のカルパッチョ　～柚子醤油ソース～ ○

フライドポテト　トリュフの香り ○ ○

あおさのゼッポリーネ ○ ○ ○ ○ ○

カラマリのフリット ○ ○

オイスターロール　～カキフライとアボカドのトルティーヤ巻き～ ○ ○ ○

牡蠣とジャガイモのクリームグラタン ○ ○ ○

サーモンのフィッシュ＆チップス ○ ○ ○

チキンリブのスパイスフリット ○

牛ランプ肉のステーキフリット ○ ○

ウニのペペロンチーノパスタ　R ○ ○

ウニのペペロンチーノパスタ　L ○ ○

牡蠣とほうれん草のオマールトマトクリームソースのパスタ　R ○ ○ ○ ○

牡蠣とほうれん草のオマールトマトクリームソースのパスタ　L ○ ○ ○ ○

牡蠣とブロッコリーのレモンクリームソースのパスタ　R ○ ○ ○

牡蠣とブロッコリーのレモンクリームソースのパスタ　L ○ ○ ○

牡蠣たっぷりペペロンチーノパスタ　R ○ ○

牡蠣たっぷりペペロンチーノパスタ　L ○ ○

シーフードガンボ　ライス　～魚介のスパイス煮込み～ ○ ○ ○

シュリンプクレオール　ライス　～海老のトマト煮込み～ ○ ○ ○

牡蠣の蒲焼きご飯　半熟卵のフリット添え～ ○ ○ ○

炙り牡蠣と鯛のご飯　～胡麻だれ～ ○

アフォガード　～エスプレッソ＆バニラアイスクリーム～ ○

チョコレートブラウニー　バニラアイス添え ○ ○ ○

ベイクドチーズケーキ　バニラアイス添え ○ ○ ○

チーズのムースと季節の果実ソース　ピスタチオアイスクリーム添え ○ ○

本日のシャーベット

本日のアイスクリーム ○
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