
ちょっと贅沢！でもお得！なランチコース

牡蠣の多彩な美味しさを堪能できる、お得なランチペアセット

シーフードプラッター / サラダ / 牡蠣スープ / 前菜2種
ホットオイスタープレート 素焼き・焼き牡蠣・カキフライ 各2ピース  
▶ 選べるメイン 下記の❶～❺より2品お選びください。

生牡蠣2ピース/ サラダ / 牡蠣スープ / 前菜2種
焼き牡蠣1ピース・カキフライ1ピース 

▶選べるメイン
下記の❶～❺より1品お選びください。

OYSTER PAIR SET

オイスターペアセット 
２名様 ¥6,580（税込¥7,238）

¥2,580（税込¥2,838）¥2,580（税込¥2,838）

OYSTER COURSE

オイスターコース

SBおすすめドリンク CH

You can choose Main dish

You can choose Main dish

■写真はイメージです。季節や仕込状況により状況により、商品の変更、お皿の変更等写真と盛りつけが一部異なる場合があります。■アレルギーをお持ちのお客様で、ご不安がある場合はスタッフにお声掛けください。 アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶

おすすめドリンク

SBCH

おすすめドリンクおすすめドリンク

SBCH

牡蠣とチーズのクリームグラタン牡蠣とキノコの和風ソースパスタ
すだちおろし添え

牡蠣とベーコン、半熟卵の
ウニクリームソースパスタ

牡蠣とカニ味噌の
トマトクリームソースパスタ

牡蠣とほうれん草の
オマールトマトクリームソースリゾット❶ ❷ ❸ ❹ ❺

選べる
メイン



おすすめドリンク SB

生牡蠣1ピース
＋前菜盛り合わせ

¥980（税込¥1,078）Aセット ¥1,280（税込¥1,408）Bセット

グラスワイン（CACCCI各種）
グラススパークリングワイン 
生ビール

生牡蠣1ピース＋前菜盛り合わせ
＋ドリンク１杯

DEEP FRIED OYSTER 4PIECE SET

牡蠣フライランチ 4ピースセット 

¥1,180（税込¥1,298）
牡蠣スープ / 十八穀米ごはんorパン 付

OYSTERS SAUTÉED IN BUTTER WITH GARLIC SAUCE
AND FRIED OYSTERS FOR LUNCH

牡蠣のバターソテー
ガーリックソースと
カキフライランチ
¥1,380（税込¥1,518）
牡蠣スープ / 
十八穀米ごはんorパン 付

JAPANESE-STYLE SAUCE PASTA WITH OYSTERS AND MUSHROOMS SERVED WITH GRATED SUDACHI

牡蠣とキノコの和風ソースパスタ
すだちおろし添え

¥1,280（税込¥1,408）
牡蠣スープ / サラダ 付

OYSTER AND SPINACH RISOTTO WITH TOMATO CREAM SAUCE

牡蠣とほうれん草の
オマールトマトクリームソースリゾット
¥1,280（税込¥1,408）
牡蠣スープ / サラダ 付

SEA URCHIN CREAM SAUCE PASTA WITH OYSTERS, BACON, AND SOFT-BOILED EGGS

牡蠣とベーコン、半熟卵の
ウニクリームソースパスタ
¥1,280（税込¥1,408）
牡蠣スープ / サラダ 付

4 KINDS OF GRILLED OYSTERS
AND FRIED OYSTERS LUNCH

焼き牡蠣4種と
カキフライランチ
¥1,780（税込¥1,958）
牡蠣スープ / 
十八穀米ごはんorパン 付

おすすめドリンク
CS

OYSTER AND CHEESE CREAM GRATIN

牡蠣とチーズのクリームグラタン
¥1,280（税込¥1,408）
サラダ / 牡蠣スープ / パン付

おすすめドリンク CH

おすすめドリンク CH

OYSTER AND CRAB MISO TOMATO CREAM SAUCE PASTA

牡蠣とカニ味噌のトマトクリームソースパスタ
¥1,280（税込¥1,408）
牡蠣スープ / サラダ 付

おすすめドリンク CH おすすめドリンク CS

おすすめドリンク
RO

選べる
ドリンク

LUNCH PLUS SET

ランチをご注文の方限定！
選べる2種のプラスセット

※LUNCH PLUS SETはランチメニュー（セット・コース）ををご注文いただいた方のみご注文が可能です。※LUNCH PLUS SETのみのご注文はできません。

牡蠣に合う
オリジナルハウスワイン ソーヴィニヨン・ブラン

SAUVIGNON BLANC  
《爽やかな辛口》

シャルドネ
CHARDONNAY

《ふくよかな辛口》

カベルネ・ソーヴィニヨン
CABERNETSAUVIGNON 

《フルボディ》

ロゼ
ROSE 

《辛口》CACCCI
カッキー

各 GLASS ¥590（税込¥649） 
    DECANTER ¥2,700（税込¥2,970）
    BOTTLE¥3,690（税込¥4,059）

SB CH CS RO

コーヒー（ホットorアイス）  / ウーロン茶  / 
紅　茶（ホットorアイス）  / オレンジジュース /
グレープフルーツジュース

SoftDrink  ソフトドリンク

Draft Beer 　生ビール¥590（税込 ¥649）
Sour サワー   ALL ¥ 580（税込 ¥638）
レモンサワー/グレープフルーツサワー／柚子サワー

ベルトゥーレ ブリュット
 Beltoure Brut  《辛口》 BOTTLE ¥3,890（税込 ¥4,279）

CACCCIスパークリング グラス ¥730（税込¥803） 
Sparkling Wine

Beer ビール／Sour サワー Sparling スパークリング ALL ¥450（税込 ¥495）（税込 ¥495）

ウーロン茶

¥450¥450¥

ウーロン茶  / 

450450

ウーロン茶

450（税込 ¥495）（税込 ¥495）

B

（税込¥1,408）

グラススパークリングワイン 

盛り合わせ
BBA前菜盛り合わせ

¥980（税込¥1,078）

※LUNCH PLUS SETはランチメニュー（セット・コース）ををご注文いただいた方のみご注文が可能です。※LUNCH PLUS SETのみのご注文はできません。

AA

■写真はイメージです。季節や仕込状況により状況により、商品の変更、お皿の変更等写真と盛りつけが一部異なる場合があります。■アレルギーをお持ちのお客様で、ご不安がある場合はスタッフにお声掛けください。 アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶アレルギー情報はこちらでご確認いただけます。▶

おすすめドリンク RO


